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PROTEIN2FOOD

vil skabe innovative og bæredygtige

høj-kvalitets protein afgrøder og fødevarer, 

der er nærende, velsmagende,

og som styrker biodiversitet, miljø

og den Europæiske bio-økonomi. 





FRA JORD 

TIL BORD



EU finansieret H2020

Forsknings- og Innovationsprojekt

• 19 partnere (7 SMV partnere)

• € 8,8 millioner

• 5 år (2015 – 2020)



Markforsøg Quinoa

Amaranth

Boghvede

Lupin

Linser

Hestebønner

Kikærter



Klimatilpasning
af afgrøder
(anno 2050)



Prototyper af nye fødevarer

✓Højt protein indhold (min. 20 % protein)

✓Høj protein kvalitet – næringsstoffer/aminosyrer

✓Mindre sukker, salt m.v. end referenceprodukter

✓God smag og tekstur

✓Bæredygtigt



Forarbejdning og formulering



Prototype fødevarer

Køderstatning

• Burger

• “Kyllinge”bryst

• Paté

• Pølser

Mælkeerstatning

• Modermælkserstatning

• Plantemælk and yoghurt

• Smoothies og is

• Skum

Andet

• Pasta

• Brød

• Müsli

• Kiks



Forbrugerstudier og test-paneler

Flexitaren – fremtiden forbruger

• 30 % har én ugentlig kødløs dag 

• 58 % ønsker at spise mindre kød

• 72 % for de18-34 årige

(Coop Analyse & DVF 2019)



Livscyklusanalyse - LCA



0

0,5

1

1,5

2

2,5

3

3,5

4

4,5

1961 1963 1965 1967 1969 1971 1973 1975 1977 1979 1981 1983 1985 1987 1989 1991 1993 1995 1997 1999 2001 2003 2005 2007 2009 2011 2013

H
ar

ve
st

ed
 A

re
a 

(%
 o

f 
EU

-2
8

 A
ra

b
le

 L
an

d
)

Soy

Peas

Beans

Buckwheat

Lupin

Broad Beans

Chick-Pea

Lentil

Produktion af proteinafgrøder i EU



Hvad gør PROTEIN2FOOD at vende trenden?
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