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PROTEIN2FOQOD

vil skabe innovative og baeredygtige
hgj-kvalitets protein afgrader og
der er naerende, velsmagende,

og som styrker biodiversitet, milj@
og den Europzeiske bio-gkonomi.
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' Prototyper af nye fadevarer

v Haijt protein indhold (min. 20 % protein)

v Hgj protein kvalitet - naeringsstoffer/aminosyrer
v Mindre sukker, salt m.v. end referenceprodukter
v God smag og tekstur
v Beeredygtigt
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' Forarbejdning og formulering —
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Prototype fadevarer

Kaderstatning Maelkeerstatning Andet

« Burger « Modermeelkserstatning - Pasta
 “Kyllinge”bryst  Plantemaelk and yoghurt * Brad
- Paté « Smoothies og is * Musli

* Pglser * Kiks




I Forbrugerstudier og test-paneler

. ] Table | What was your motivation for not
~lexitaren - fremtiden forbr 2/¢/= 8 cating meat at least once a week? n=28

« 30 % har én ugentlig kadlags dag
« 58 % gnsker at spise mindre kad

« 72 % for de18-34 arige

(Coop Analyse & DVF 2019)
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Climate Change
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Produktion af proteinafgrader i EU

Harvested Area (% of EU-28 Arable Land)
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Hvad gor PROTEIN2FOOD at vende trenden?
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| Kontakt os:

Gabriela Alandia Robles Sabrina Ruzanski
Adjunkt Projektleder
gar@plen.ku.dk sabber@plen.ku.dk
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