@kologiske fisk og muslinger i de

professionelle kgkkener







Jaegere og s













80 % af fisken i foodservice er
opdraettet laks




FISK | PROFFESSIONELLE KOKKENER:










Hvad holdes ude af regnskabet?




Konv. fersk laksefilet, opdraet
@ko fersk laksefilet, opdraet
kr.

Konv. Muslinger
@ko muslinger

Torsk fersk filet
Moarksej fersk filet

Konv. grredfilet opdraet
@ko grredfilet

110,00 kr.
145,00 kr.

29,50 kr.
39,00 kr.

110,00 kr.
55,00 kr.

70,00 kr.
135,00 kr.



NADSPILD RISKE
RAVARER

\ING OG EKNO-
K@D/FISK SAMARBEJE LOGIEN




ADSPILD

gko fiskeben og skind
25-30 kr. pr. kg

K@D/FISK SAMARBEJE LOGIEN
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Er der gkofisk nok i Danmark?

Forarbejdningsgrad




Fiskegrossist om gkologisk fisk:

2014:

2016:







Vi vil gerne have en hvid

gkologisk fisk med hgj
spisekvalitet....

Hvorfor ikke opdraette
eller ?




Skansomme redskaber
Dyrevelfaerd

Se \,-\\d(:, N Levedygtig bestand
fisK-- z‘fet Kemi i industrien
“a —,')
maer ke’ Tungmetaller

Klimabelastning







Tak fordi | lyttede....




