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Danish-Swedish Milk Genomics Initiativ

Miljo effekt

Genetiske effekt

\ IS\

N Genotyping 620,000 SNPs

|

~400 cows/breed :
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Frekvensen af genetiske CN variantter

Dansk Dansk S G Forskellige varianter tilstede i
Holstein Jersey Rad meget forskellige frekvenser
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Poulsen et al., 2013, JDS
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Fremtidens malketyper
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SOBCOWS
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MARKS AND SPENCER
BETTER FOR YOU MILK

Hojere maelkepriser — ca 60 gre per liter

Better For You Milk

Baseret pa detaljeret info om
fe dtsy resammens at n i n g _ Ap p I i kati onsn ote fra F 0SS gtrjrrngtre: tl?]eetie;;:;:;?hrgléﬁar:gge, now available in stores, is better for our customers, the
- ru I Ie n d e g n s . pé u n d e r 69 o/o m atted e fedtsy re r We've been working on this new range for over a year. Working closely with our milk farmers, we

began our research by looking into ways of producing milk which was naturally lower in saturated
fat.

By altering the cows' diets using only wholesome ingredients (such as grass, maize, rapeseed and
linseed) saturated fat levels were reduced allowing for a higher level of the 'good' unsaturated fats.

6% mindre meettet fedt => fjerner 84 tons maettet
With less saturated fat in their feed, the cows are also healthier and their fertility increased.

fedt Together with our M&S Milk Pledge Plus, which guarantees our farmers a sustainable price for our
milk for more than 10 years, this milk is better for both the farmers and the cows.

The new Better For You milk contains 6% less saturated fat than standard milk and in just one
year it will remove 84 tonnes of saturated fat and 1,000 tonnes of palm oil from our liquid milk

Godt i forhold til hjertekarsygdomme
S0 o,
/ AARHUS NINA AAGAARD POULSEN % gj
¥ UNIVERSITY 30 NOVEMBER 2017 ASSISTANT PROFESSOR A

DEPARTMENT OF FOOD SCIENCE



Maettet fedt og produkt egenskaber

Isaer vigtigt i forhold til produkter med hgjt fedtindhold o

Sundere fedtsyreprofil => at andelen af umaettet fedt 1 - -
Palmitin syre (C16:0) |

Kan have effekt pa -
- Smerbarhed 1

- Hardhed |

- Ugnsket afsmag pga oget oxidationt?
- AEndret lipolyse?
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Effekt af afgraesning - SobCows
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det logizle mveseryd
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Indsamling af maelk fra en raekke gkologiske Naturmaelksbesatninger for og efter
udbinding

Specifikt undersgges dyr med hgjt og lavt avisvaerdital for maettet fedt %

12

10

* Hgjere linolensyre (C18:3 n3)
* Hojere CLA (C18:2 cis9tr11)

o

B |nde

B Grees

g fedtsyre/kg fedt
(o))

SN

- Begge gavnlig fedtsyrer

N

C18:3n3 CLA
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Oprindelige danske racer overfort til Naturmaelk
besatninger

« 10 Jyske og 8 RDM70 kger er overfort til 5
Naturmeaelk besatninger

« Erfaring med hvordan dyrene opforer sig i
besatninger med god fodertildeling

« Udtagning af maelk for at undersgge malkens
sammensatning

* Pa baggrund heraf lave forretningsplaner for
optimal udnyttelse af maelken i forhold til hgj
kvalitets nicheprodukter

e !
det okologizte wejeri
NATURMELK |

Foto: Jesper Lehman
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Tidligere studier af maelkekvalitet fra RDM70 og Jysk

A sk
i Il RDM
6 A SDM
] p——— Mzelken er ikke betydelig
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Fremtidens besatninger og mejerier

N,
//

« Besatninger med specifik fodring
« Besatninger/kger med saerlige genetiske egenskaber
- Separere malken pa garden i forskellige malketanke O

Hvordan skal den saeregne malk produceres? /

Afregning?

Graphic by CE Eskildsen
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TAK TIL

Balazs Szekeres, Lotte Bach Larsen, Sandra
Beyer Gregersen, Lisa Hein, Bart Buitenhuis,
Arne Munk, Morten Kargo og Lars Peter Nielsen

Naturmaelk-besaetninger som har leveret maelk

@dvrige partnere i projektet samt fonde:

Undersegelsen er en del af Organic RDD 2-projektet SOBcows

AARHUS
ﬁICROFS / ¥ UNIVERSITET

Organic RDD

promilleafgiftsfonden
for landbrug

Y -
W @yne [T (0) Noeen

det nil.‘im mejeri
NATURMALK

Foto: Jesper Lehman



