
Opstart af egen forarbejdning og afsætning 
v/Tine Fallesen, konsulent hos Comida Fødevarerådgivning 



Generelt 

u  Som fødevarevirksomhed skal dine aktiviteter 
registreres hos Fødevarestyrelsen 

u Du kan komme hurtigt i gang med stalddørssalg 
og/eller en gårdbutik 

u  Flere eller andre aktiviteter kræver flere eller andre 
registreringer hos Fødevarestyrelsen 

u  Find ud af, hvem du gerne vil sælge til 



Hvem skal du sælge til? 

 
Forbruger 

Detailvirksomhed 

Engrosvirksomhed 

u  Salg på eget niveau – nogle 
begrænsninger i detaillaget 

 

u  Kun ét trin op 

u  Aldrig nedad! 
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Fødevareproducent 

u  Lokaler og aktiviteter i samspil 

u Hygiejne og egenkontrol 

 

u Produktion kræver lokaler, indrettet til formålet, faglig 
kompetence og ikke mindst (mere) egenkontrol 
 



Mærkning og anprisning 

u Mærkningsreglerne er et kapitel for sig! 
 

u Obligatorisk og frivillig 
 

u Anprisning er alt det, du siger om dine varer 
(øko, skrift, henvisninger) 
 

u Fortæl ”den gode historie”  



Økologi 

u Økologi – i alle led og kun hvis du har papir på det! 

u  Tilberedning – kræver særlige procedurer og godkendelse 

u Obligatorisk EU-logo, frivilligt Ø og markedsførings-Ø 

 

 

DK-ØKO-100	
Dansk	Jordbrug	





Når du skal godt i gang….. 

u Fokuser på din idé! 

u www.lokalafsaetning.dk 

u Læg en plan – det lønner sig! 



Fortvivl ikke – hjælpen er nær! J 
Comida Fødevarerådgivning – Spiselige Paragraffer - www.comida.dk - www.lokalafsaetning.dk 
Egenkontrol – risikoanalyser – økologiprocedurer – lagerstyring og økologiregnskaber 


