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nyt NORDISK kgkken
PA TALLERKENEN

O
- Sad Al kan vi arbejde sammen om det!

v/ Merete Holst — direktar Meyer Kantiner A/S
24. november 2011



@KOLOGI-VISIONEN BLEV TIL VIRKELIGHED

vi har FOR@GET gkologiprocenten fra 18 % til 34 % pa 2 ar

Eneste st@rre danske kantinevirksomhed, der laver

@KOLOGI-REGNSKAB pa hver kantine

STYRER og MALER gkologi gennem vores ravareindkgb

Vi opggr pkologien i vaegt —”MEST NED | MAVEN”

malrettet INDSATS ift. saesonvarer, lidt mindre k#d og smallere sortiment

gar gerne UTRADITIONELLE VEJE - samarbejder med avlere og producenter for at

SIKRE gkologiske ravarer af ordentlig kvalitet
b /L




VORES @KOLOGI-REJSE

BROD — GRANT - KYLLINGER

Hzaenger det sammen med OPUS?

Nye rejsemal



CLAUS MEYERS VISION

“At hgjne det gastronomiske niveau i Norden gennem en
bred vifte af produkter, services og initiativer”

Vaerdistyret virksomhed — det har indflydelse pa:

Vores produkter
Vores medarbejderne

Vores systemer

Vores relation til omgivelserne

Claus Meyer

— et af de staerkeste
gastronomiske
brands i Danmark





http://www.youtube.com/watch?v=YCyv6nf48bw

SERVICE - vores potentiale,
nytaenkning

Omradet vaekster

Invester i udvikling til
Lad os tage fat i TIDEN og bruge den

VI ER interesseret i pkologiske varer
Vi kan sagtens aftage "skaeve” varer...

Vi vil gerne TILBYDE en TESTBANE....



gkologikongres 2011

Mulighederne er
MANGE

endnu

STORRE

ior DENNE GANG
kom GODT
HJEM



