
	
	

Lokale	økologiske	fødevarer	
Fællesskab	og	frivilllighed	
Inspira7on	og	vidensdeling	



Hvad	er	et	fødevarefællesskab?	
Økologiske	og	biodynamiske,	
lokale	fødevarer.	

Skønne	mennesker	i	et	stærkt	lokalt	
netværk,	demokra9,	og	
forbrugermagt	



	
	
	
	

Park	Slope	
	



København	–>	Odense	Fødevarefællesskab	



De	7	principper	

•  Økologi	og	bæredyg7ghed	
•  Lokal	forankring	
•  Sæsonorienteret	
•  Transparant	organisa7on	og	uaHængighed	
•  Fair	behandling	af	leverandøren	
•  Udbrede	viden	om	en	bæredyg7g	livss7l	
•  Nemt	og	7lgængeligt	



Strukturen	
Livslangt	medlemsskab,		forskellige	opgaver,	forskellige	grupper.	Demokra7	og	fuldstændigt	flad	

struktur.		
	

Medlem,	medejer,	og	medarbejder.	



		Herdagslivet,	hvordan	vi	bes9ller	og	hvorfor	
Onsdagene	I	bu9kken	
	



Leverandører	
•  Lars	SkyOe	
•  Markhaven	
•  Nørregård	
•  Allesøe	Frugt	
•  Økomølleriet	Kragegården	
•  Holis7a	
•  Gartneriet	Lykkesholm	
•  Vellinge	Frugt	
•  Syrengården	
•  Bodebjerg	Gårdbu7k	
•  Biavler	Asbjørn	Hellesøe-Jessen	
•  AneOes	Grønt	
•  Strynø	Frugthave	-	MeOes	most	
•  Lystgården	
•  Broendegården	
•  SkiYekær	
•  Lykkesholm	
•  …and	mange	flere..	



Priser	og	samarbejder	
Medlemsstolthed,	synlighed,	og	øget	7ltrækning	

•  Odense	Kommunes	
bæredyg7ghedsråds	pris	-	>	
Bæredyg7ghedsprisen	for	
2012	

•  “Vores	oms7lling”,	2013,	
Dagbladet	Informa7on	og	
P4	Fyn.	

•  Dan	Jørgensens	
Mål7dstænketank	
2014/1015	

•  Partnere	i	Fair	Trade	By	
Odense,	from	2014	

•  Medlemmer	af	Nøgleforum	
fra	2014	



Hvad	får	vi	ud	af	at	være	medlemmer?	
Billig,	bæredyg7g,	kvalitetsmad,	et	stærkt,	lokalt	netværk,	vidensdeling,	óg	en	masse	spændende	

events.	
	

	



Det	enkelte	medlem..	

•  Smagsmod	
•  Madopdrag	
•  Råvarekendskab	
•  Kvalitetsbevidsthed	
•  Fællesskab	og	netværk	
der	skaber	endnu	mere	
af	førstnævnte,	-	samt	
ansvar	og	medskabelse	

•  -	AMBASSADØR		



Hvad	får	leverandørerne	ud	af	det?	
•  Et	korps	af	
ambassadører.	

•  Modige	og	
eksperimenterende	
forbrugere	(øl.,	2.	sort.,	
niche,	osv).		

•  PrissæOer	selv	(p.	5).		



Ekstra	plusser	

•  700.000	ton	madspild.	
•  2.	sortering,	plus	
forudbes7lling.		

•  Salatmanden.		
•  Emballage.		
•  Transport.		

•  Fælles	ansvar.	



Next	level?	



Huset	på	I.	Wilhelm	Verners	Plads	



Vær	så	god	
SPIS!	Odense	Food	Fes7val,	Harry	PoOer	Fes7val,	Bryllup,	

Restaurant	Day,	undervisning,	og	andet..	



Her	er	vi	
•  hOps://instagram.com/odensefoedevarefaellesskab/	
•  hOps://www.facebook.com/OdenseFF	
•  hOps://www.facebook.com/groups/460829583950912/	
•  hOp://odenseff.dk/	
•  Mail	7l	>	odenseff@odenseff.dk	
	
•  hOps://www.facebook.com/pages/Huset-p%C3%A5-I-Vilhelm-Werners-Plads/

1570753063153236?fref=ts	

•  7ne@spisodense.dk		



Kom	og	vær	medJ!	
	



Bevidst	forbruger	
	



GiY	eller	ej	

27	gange	giA	 30	%	flere	vilde	dyr	og	planter	



Pas	på	dig	selv.	Pas	på	din	jord.	



Bæredyg7gt	hus	på	TBT	



Hvorfor	bygge	et	bæredyg9gt	hus?	
1)  Økologi	og	bæredyg7ghed	
2)  Lokalsamfundet	som	udgangspunkt	
6)  Fremme	viden	om	økologi	og	bæredyg7ghed	
7)  Simpelt	og	7lgængeligt	



Almindeligt	hus,	som	vi	kender	det	
	

60m2	->	11	ton	CO2.	



1	ton	Co2	=	430	liter	benzin	
Peugeot	206	->	23,1	km.	på	literen	



109.263	kms	bilkørsel	
eller	2,7	gange	rundt	om	jorden	



	
Placering	af	vores	hus	

	



Byggeprincipper	
Simpelt,	Billigt,	Bæredyg7gt	



A	project	for	the	community	



Proces	og	kredsløb	
	
Fase	1:	Opførelse	
af	hus	og	have	
	
Fase	2:	Ak7viteter	
	
Fase	3:	Opløsning	
af	projektet	



Varme	fra	syd	
	Glasfacade	-	væksthus	



Nordsiden	
Varme	via	kompost	integreret	i	huset	



Huset	på	1.	Wilhelm	Verners	Plads	–	
Vær	så	god	


