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DKOLOGISK vs KONVENTIONEL

> FODRING > MALK

> Min. 60% grovfoder > Hgjere indhold af stoffer, der direkte
stammer fra graes/klgver:

> Hojere andel af klgver og grces _
> Linolensyre

> Afgraesning (sommer) > CLA

> Ingen fedttilskud > Beta-karoten

> E-vitamin

> Scesonvariation
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ESONVARIATION, FEDTSYRER
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SASONVARIATION ANTIOXIDANTER

E-vitamin ug/g meelkefedt  B-caroten pg/g meelkefedt
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DANSK MALK, NOVEMBER 2
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POLYUMATTET FEDT OG OXIDATION

Hexanal
Hexanal
2
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E-vitamin (ug/g meelkefedt) Graesning, % af terstof i rationen
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VITAMIN B2

> Mcelk er en vigtig kilde

> Dannes | vommen

> Foderrelateret o
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MAELKEPRODUKTION 2012 (1000 TONS)

I N )

Indvejet mecelk 4929

Konsum, drikkemcelk (sad, let, mini, skm) 495 143 29
Syrnet meelk incl. Keernemcelk 126 22 17
Flede og creme fraiche 54

Kakaomceelk og lign. 112 2

Smar 37 3 8

Ost 300 3 1
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KONSUMMALK

> [kke syrnede produkter > Syrnede produkter
> Oxidation ? > Konsistens ?
> Smag (grees, klever, majs) ? > Farve ?

> Smagsvarianter ? > Smagsvarianter ?
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SMOR

> Smelteegenskaber

> Oxidation

> Farve

PC20.139

PC10.675
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OST

> Mikrobiologi: Anaerobe sporer
> Proteiner

> Mineraler

> Marked??
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